Petits gateaux de Noél

Les ingrédients:

- 3 ceufs

- 375 g de sucre

- 1 sachet de sucre vanillé

- 250g de beurre ramolli

- 750g de farine

- 1 cuillere a café rase de levure en poudre
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Réalisation :

- mélanger les ceufs avec le sucre et le sucre vanillé

- ajouter le beurre ramolli

- ajouter peu a peu la farine avec la levure

- écraser avec une fourchette

- pétrir la pate avec les mains farinées

- rouler la pate en boule

- laisser reposer une heure au frais

- étaler la pate au rouleau apres avoir fariné la pate
et le rouleau

- découper les formes a I'emporte-piece

- dorer au jaune d'ceuf

- mettre au four environ 15 mn, thermostat 5-6




