
Les machines du boulanger 
 

 
  
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 

Le batteur, le pétrin et au fond à droite, le laminoir pour 
étaler la pâte et la façonneuse pour faire des baguettes. 

La balance et la diviseuse pour 
couper la pâte en petits pâtons. 

L’armoire de fermentation où on laisse 
gonfler la pâte. 

Le four 


